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IN-T EE R-I E: U Rs ‘4 BINNENKANDSCHE BELIGTEN,! 
_… AMSTERDAM, le zo Jwiflet. AVISTERDAM , der 10 Julij,, 
Jt BUELBERIN: De UAR M'É’E: 1 BULLET EN VAN” Het LEGERS © 
‘Armée frangaisea passéle Niemendanslanuit du 23} et fransche leger is inden, nacht tusschen,den 23 en 
5 „ad agjuïnsanscoupférir , et encore plus‘prompte- | 3. Nierder d en, des 
df taenvqu’elte n’avait passéie Danube póar, livrerlät WM weerstand, ê@n nog spoédiger, dan, herzelye, vbór, 
-hatailje de Wagram. , l'Empereur ‘avbic: fait jeter trois denslag van Wagrâm, over dên Donau wâs gegâan. De, 
ponts à uo€ lieue ausdessus:de-Kuwriù, où Verinemí Keéiter had drie bruggen op een gur afstand bóven Kuwna. 
ne se_doutdit pas que le passage pût être tenté: av/doenslaân, óp eene plàgis, waar de vijand niet verwacht 
jour, plus de: trois-cent-midle hommes avaïent traverséfte, dat de‘overtogt kon beproefd worden: met den dag 
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„if 24stên junij de, Nieten overgetrokkin, zondes, 


j rapide. — : 
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CAE, - on 
lbo Ende distiibu 





le fieuve, Les lettres du 24 annoncerit que les Fran- 
gaîs écaient 4 plas de six lieues en aväné sur Wilna. 


La Wilia: était aussi passce, 


Jamais mieur porsé, ‘malgré plusieurs joûrs une aci 


Lt 


jaren meer dan drie-maal-honderd-duúizend man over de. 
rivier. De briëven van den agsten brengen mede, dat de 


PEmpereur ne s'écaitfFranschen meer dan zes mijlen voorwaarts naar Wilna. 


waren; de Wilia was mede overgetrokken. „De Keizer 


vitk prodigieusg. “ : " vafwas nimmer fn beteren welvaarr, niettegepstaande eene 
Ss 4 (Feuille politigue:du dep. du’ Zhdderzée.) onbegrijpelijke werkzaamheid sedert enigs. dagen. | 
te ee Ct h (Staatk. dagblad van het dep. der à uiderzee.). 
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___LEBUWARDE, le 13 Juillet. — 
MINISTERE Des MANUFACTURES 
RT DU COMMERCE. 


Le menistre des 


RA 


mansvfallures et du commerct, comtejDe minister v 


__ LEEUWARDEN, den 13 Juli. 
… MINISTERIE vaN pe MANUFAKTUREN EN 
VAN DEN, KOOPHANDEL. _ 8 
ande manufakturen, en van den koophan- 





„de:lemsire, à- M. le prefer du-departemens ‘de la, del, graaf des Rijks, aan den heer prefekt vanhet 
Frise: Oe EEE 0 |. departemant Priesland, 
Se Paris, Fe ra juid rêra.: * Nn En 


Monsieur, la fabrication du sucre de betterave va 
pieadre.un grnnd développement. Elle le deyra “sur- 
tour: àI'smêlioration de ses procédés, qüï a éré erés- 


„Parmi les nombreax” perfe&ionhemens: du'ils ont 
teu, j'ai disctingué seur qué le sieur Bonmatin, de 
Paeis., a adoprés.:. Les résulrars-de l'expériënce prou- 
VEnt. quest méthode réunit troie ‘kvantages „remarg'ua- 
bies, exécurion simple et facile, écouomië de tems et 
de mainrd'e@uvee, er beauté des produits. Il ne peut 
donc. qu'être utile dela faire connatre. 


‚ La.dscripeion en-a-éeé imprimée par mon ordre, 
pour Gete répandue däns tout l'empire. Elle est p é- 
afde d'un, arrêté, donc-l'artrcle 5 désigne les autorités 
hidet personnes kusguelles. ik convient qae vous én 
dganiez cennâissance, Want de la publier pär la voie 
dujouraal--de votre département. Jevous en'adresse, 
_ exemplaires que vous voúdrez bien 

er. Veùillëz aussi ra’en accusèr lá 
pia, er -rocever l'assurance de ma pêrfaite con- 


verie! Me eomte: or St3sL 


5 Parys, des’ ra juni 18ra. 
Mijnheer, de fabricering.van de suiker van beetwoe- 
telen zal eene groate ontwikkeling nemen. Zij zal de- 
zelve vooral verschuldigd zijn aan de verbetering der 
wijzen van bereiding, welke zeer snel is geweest. p 
Onder de talrijke verbeteringen, die dezelve. hebben 
ondergaan, heb ik die onderscheiden, welke de heer. , 
Bonmatin, te Parys, heeft aangenomen. De uitkom-, 
stén van de proefneming bewijzeri, dat zijne behande. 
ling drie aanmerkelijke voordeelen vereenigt, eenvou- 
dige en gemakkelijke uitvoering, besparing van tijd en , 
arbeidsloon, en schoonheid der voortbrengselen. Het 
kan dus niet dan nuttig wezen, dezelve te doen kennen. 
De beschrijving er van is op mijn bevel gedrukt, om 
in‘ het gansche Rijk verspreid te Worden. Dezelve 
wordt voorafgegaan door een besluit, waaryau het ade . 
jartikelde overheden en de personen aanwijst, welke 
hét voegzaam is, dat door u daarvan wprden kenisgé- 
geven, alvorens dezelve door middel van het dagblad . 
väù uw departement bekend te maken. Ik zend u, 
mijnheer, daarvan exemplaren, die gij wel aan 
hen zult willen doen uitdeelen. Gelief mij ook de ont» 
vapgsk van. dezen se.melden, em ontvang ;de. verzekering 
van mijne volmaakte achting.” 
de graaf DE 
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ve L'aerke de $, Er. le ministre des nramefateres et du 
eomwerce , 


à & 
4 


Yon connaisse jusqu'à présent, nous allons ef donne 


la description. * 
Kn 


ek EW b ere AE a er IE oe: oee oe Aes 
Description des moyens et procddës embloyés” à' Paris, 
par le siegr Bonmatin, pour Pertradion du sucre 
de besterave. kine ERE dn Rd 
* Lotslfue ‘IE guc de bettérave "a: été ir bis pat les 
mbyens cofrrus; tl faut; pour obtenir fe sucre brut 
pu moscouade gu'il concient en plus ou en moins gran- 
de quantité, lui faire subir successivement les quatre 
opérations que nous: allons-décrire. \ 


zre OPÉRATION. Clarification duw suc de betterave. 

On met dans une chaudièrede cuïvre placée sur un 
foursteaus, ‚le &uc de becrerave-que lon veur clarifier 4 
et on le chaufe jusqu'à soixante-cing degrés du ther- 
momitre de Reaumur. Quêlquês instans avant d’arri- 
ver à cette température, on prépare un lait de chaux, 
en versant de l'eau bouillante sur la chaux wive ou 
caustiquc. 

Les doses des: mati 
Iítre de suc, trois grammes de chaux éteinte 'danfdi 
huit ‘grammes d'eau: Le lait de chaux étant fair, ét 
Je suc de betferave étant porté à soïxânte-cinq degrés, 
dh verse le premier liquide dans lê suc, en ayant soin 
de'lavér le vase avec une portion de ce même suc, et 


ayant déclaré le procédé empluyé par. 


‚M. Bonmatin, pour le desi du Abe er kde 
le p'us s4r , le plus simple #8 le plhs Econòaijgur qu 


êres à employer Sont , pouk kid 
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king ed td Mei beer wastele na 
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Het besluit van 2. W. den minister van de manufek= 
turen en van den koophande:, de handelwijze, door 
r nd voör de ditrekking der beet or= 


tel-suilin, te Werk gesteld, vhrklmard zijnde te wezen 


‘de meest zekere, de meest eenvoudige en de meest bes 


zuingende, die men tot dus verre kent, zulten wij de 
eschrijving Eh Nanlakea nalgea: nk tk rt € 
eschrijving van de middelen en handelwijzen ‚te Parys 
gebruikt , door den heer Bonmatin, voor de uittrek- 
A 
Wanneekdfiet;sap van beedvdrtglen uitgedrukt is door 
de bekende middelen, moet men, om ruwe suiker of 
moscouade, die herzelze in meerder of minder hoe- 
veelheid bevat, te verkrijgen, hetzelve ‘achtervolgelijk 


de vier bewerkingen, die wij zullèr beschrijven, doen 
Ondergaan. hee 

iste BEWERKING. clarificering van het sap van bêet… 
td en vd Wortelen: - an Es ens ers re € 


Men doet in eenen op een fornuis staanden koperen , 
ketel het sap van beetwortele'n, dat men wil clariâce- 
Fen. en men warmt het-tot. vijf-en-zestig graden van 
den thermometer van Reaumyur. Eenige oogenblikken, 
vóór het deze wafmte bereikt, maakt men een kalk- 


‚water gereed ‚;door kokend waterop levendigen of on- 


gebluschten kalk te. gieten. : : 
De hoeveelheid der te gebruiken. stoffen zijn, voòr 


eenliter sap, drie gramines kalk, in achtrien grammès 


water gebluscht. Het kalkwater gereed en het sap van 
beetworteien op. vijfsen-zestig graden gebragt .zijnde, 


‘gier men het eerste vocht op het sap: zorg dragende „ 


| 


de pan met een gedeelte van het sap uit te spoelen en 


dâgiter le tout à Vaide d'une spatule de bois. On ; alles met eenen houtenspatelom teroeren. Men stookt 
pousse alors le feu de manière à élever Ta liqueur jus- ‘het vuur zoodanig aan, dat het vocht klimme. tot tach- 
qu’à quatre-vingts degrés du même ch&rmomètre; mais tig graden van denzelfden thermometer; doch, zoodra 
aussitÂt qu'il est Ace degré, fl faut éteindre le feu, | het op dien trap Ìs, moet men het vuur uitdoen, omi 
afin d'éviter l'ébullition, qui serait nuisible.. Alors de kokingte voorkomen, welke nadeelig zou zijn... Als- 
on conserve la liquear dats tú phrfait repqs pendant dan laat men het vocht gedurende een uur in volkomen 
une heures ce qui détermine ta séparation d'une écu-! rust; hetgeen de afscheiding van cen overvloedig, vast 
me abondante, solide, foncéè en coüleìr, que l'on en donkerkleuzig schuim bevordert; hetwelk men door 
enleve au moyen d'une écamoire’, et. que lon. met | middel van eenen. schuimspaan afschepr ‚en dat men op 
égoutter sur un biancher. Après avoir ccumé cette ‘ecnen witten wollen doek laat doorzijgen. Nadit vocht 
liqaeur, oa labandonne’ Encore deux'heures à un re- geschuimd te hebben, laat men hetzeìve ‚nog twee uren. 


“pos absolu, dans la même chaudière, après quoi elle in volmaakte rust in denzelfden, kerel, waarna, hetzelve 


‚te: dans le- suc, on chante la liqueur jusqu'à 65 ou go 


est filcrée à travers un blanchet, 


, RE EN door eenen wigten wollen doek gefiltreerd wordt. 
ame OPLRATION. Saturation dü' sucre de Befterave, 


_ ade BEWERKING. Saturatie van de suiker van beet- 
' ie re dn wortelen. „e en HE gek 

Pa Ifgheur qui filtre à tfavers fe: blanchet est lim-| Het vocht, dat doer den.wollen, doek zijgt „ ie vleeie 
pides bien moins colorée que ne l'était le suc de bec-‘bgar, veel minder gekleurd „dan, ber sap van beetwor-: 
terave., er offre une saveor sucre rendue désagréable telen was, en heeft een’ suikerachtigen smaak, die door: 
par. la saveur êcre de la chaux. iden bitteren smaak van den kalk, onaangenaam is geworden. 

Pour neutraliser, en grande partie, la chaux dîssou- | Om grootendeels den in het sap ontbenden kalk af te 

7 > la 1 1 ou _ scheiden, warm: men.het vocht. tot, 65 of-zo graden van 
dégrés de Reaumur; aprêsquoiony verse six decigram- Reqtruur ; waarna. men zes decigrammes zwavelzuur 
mes d’acide sulfurique, à Ó6 degris de l'aréomdtre de van 66 


ESSEN 
rit 


graden van den areomerer van: Beaumé, voor de: 


Reaume, pour les sirops, par iïtre de sucre ciarifié. Il siropen, woor elken liter geclarificeerde suiker. daarbi 
“est indispentable d’affaibtir prealablemengcet acide dans giet. ó 5 a ij 


Het is onvermijdelijk „ alvorens dit zuur in. twins 


vingt fois. son“ poids d'eau. Le: mélange étant agité, 
om porte la liqueur à l’ébulliton, et on enleve, à me- 
wire qu'êttes sa présentent, les écumos que l'on mer 
égoutter sur-le blánchet. On soutient ainsi l'évapora- 
tion jusgqu” ce que le liqueur bouillante-marque.quinze 


degrás à:laréòmètre: le sulfate de chaux qui s’bét fors kocht z 


mé, nege alors aBondamment dans cette liqueur; \1 


tigmaal deszelfs gewigt water te verslappen. Het meng- 
sel omgernerd zijnde, brengt men het vochttot koking « 
en men schept , naar mate hetzelve zich vertoont, het: 
schuim af, dat men op den doek, laat doorzijgen. Men. 
houdt. dus de uitdamping. gaande. tot dat het. kokend: 
5.graden op den areometer teekent; het sulfate. 
van kalk, dat zich. ‘heeft gevormd, drijft alsden over= 


faut fdrrer celle-ci, à traversle:blanchetr,afih deséparer wloedig in dit. tocht ;, men moet: dit. door den doek file 


N 


Ip: sel iasolub'e,;, 


gene ORÉRATION.. Preparation. dusirop de betterave, …' zde 


Ra. Alrraciam de cerre ligpeus étanc falke: era claus. De doorzijging van,dit vacht ggdaan:en.de. 


teren „ten elnde het onoplosbaar zout af te scheiden. 
BEWERKING... Bereiding van den. siroop wan heete 
wontelen. ren, 

schoon; 


+ 





. 


« … 


sit Ess | | 
arordeidd nertoyde, ou’ petet'ote nouveau A Vébutejgemaake clue, laat men hetzelve: op “nieuw koten. 


\ 


Le 


giggé ‘On enlcve guccèseinement Fécume qui se prof Men scheptiachter volgelijk het daarop komend schui in af „ 


dik; et: T'òn diminue te feu ;'lorsque te même liquide 
lekte les cara@ères U'un' sirop- Pour que la cuis- 
sd goit compléte, ta liqaeuf doit marque: bouïllan- 
®, 32 
vase , er 
fot conserver, taöbyl'agiter, dans un endroit frais. 
BRR Een ern Re p Ee, 
gn OPERATION. Conversion du siropde betterave en 

C° sutre brut par le grenage 

Avant de grener le sirop de b 
tenir ainsi du sucre brut ou moscoùuade, il faut l'aban- 
‚donner dans un repos absolu pendant quatre jours au 
moins: par ce repos, le sirop: laisse précipiter la plus 
‘grande partie des matières salines ec dee autres sub- 
stances' étrangèêres qu’il contient. 

Pour procéder au grenage, on doit décanter avec 
soin ce sirop dans une bassine, et n'opérer que éur 
go kil. à la fois. . On allame le feu sous la bassine de 
manière à mettre promptement le sirop en ébullition: 
il ne tarde pas à se produire un boursoufflement con- 
sidérable, que l'on modère en y projetant un peu de 
beurre; il se produit aussi des écumes qu”il faut enle- 
ver à mesure. Pendant l'éraporation, le feu doit êcre 
assez a@if pour qu'elle soit constamment três-grande: 
off he doit pás cesser d'agiter la- masse à l'aide d'un 
mouvèrom, sáns quot le sirop brûierait. Il arrive un 
boment où la matière en ébullition forme des cioches 
qui se erèvent, et laissent échapperdes vapeurs aqueu- 
ses et bien visibles. Comme on approche alors de la 
cuite, ik faut planger un thermomèêètre dans la masse, 
jusqu'à ce.que le mercure monte à quatre-vingt-dix 
degrés de Réaumar. L'öpération est ordinairement 
fnie;' guard on est arrivd à ce terme. :; 


TUn moyen plus sûr de reconnaftre la cuisson du si- 
rop, est celui ‘que ‘pratiquent les rafineurs de sucre 
de canriéê, er qu’ils appelent /a preave par le filet: 
il consiste à prendre avec le pouce, sur le mouveron, 
un peu-de-la masse bouillante, quel'oncomprime fai- 
blement entre le.p:uce, au moyen du doigt indica- 
teufs si eu séparant Dsusquement les doigts de manië- 
re que lindex soit en haut, il se reproduit un filet 
assèz long s:&t ai ce filet casse près du pouce et rc- 


degres à V'arégmêrre;'ators: on décante dans un! den areometer teekenen; alsdarrgiet men af in eene pan, 
lon a un très-bon sirap de betrerave qu'il 
len, die men, zonder roeren, o 


etterave, et d'en db- 


en men vermindert het'vuur, wanneer hetzelve tocht de’ 
kenteekenen van siroop oplevert. Ten einde de bakking' 
volkomen zij, moer het vocht „ kokende, za graden van 


en men heeft eene zeer goede siroop van beetworte- 
p eene koele plaats 
moer bewaren. on te 
4de BEWERKING. Verandering van de siroop van 
beerwortelen, in ruwe suiker, door de korreling. 
Alvorens de siroop van beetwortelen te korrelen, èn 


daarvan ruwe suiker of moscouade te verkrijgen , moet 
men dezelve ten minsten vier dagen volkomen laten 


rusten; door deze rust taat de siroop het grootst ge- 
deelte der zoutachtige stoffen, en andere vreemde zelf- 
standigheden, daarin vervat, bezinken. 

Om tor de korrelingvover te gaan, moet men zorg- 
vuldig deze siroop ‘in een bekken afgieten, en slechts 
vijftig kilogrammes te gelijk bewerken. Men steekt 
vuur dan onder het bekken, zoodanig, dat de siroop: 
spoedig koke ; weldra ziet men eene aanmerkcl ke op= 
borreling- te voorschijn komen, die men door het in- 
werpèên van een weinig, boter matigt; er komt ook 
schuim op, dat men, naar mate het te voorschiin komt 5 
moet afscheppen. Gedurende de uitdemping moet het 
vuur levendig genoeg worden gehouden, dat dezelve 
bestendig zeer sterk zij; men moet niet ephouden met: 
het omroeren der massa, door middel van een’ roerstokf,. 
zonder hetwelk de siroon zou. aanbranden. Er komt: 
een oogenblik „dat de kokende stoffe blazen maakt, die 


. 


bersten, en waterachtige en zeer zigtbare dampen uit- 


ge en. Daar. menalsdan de bakking nadert , moet men cen. 
thermometèr inde massasteken, tot dat dekwik tot: nee 
gentig graden van Reaumur rijst. De bewerkingis: door-- 
gaans volbragt, wanneer ‘mew tot dit punt ís gekomen. 
Een meer zeker middel, om: de. bakking vande siroop: 
te kennen, is dat, hetwelk de riet-suiker-:affinadeurs 
bezigen, en dat zij de proef van het filet: noemen: het- 
zelve bestaat in, met den duim, van dea roerstok , een: 
weinig van de kokende massa té nemen, hetwelk men 
ligcelijk tusschen den duim en dem wijs. vinger ‘druke ;. 


Ándien er door de vingers. snel te openen, zoodanig 


dat de wijs-vinger.boven is, een filecsof draad, redelijk 
lang, zich vercoont „ en indien-dit, files. bij dea duim 


monte:vera lindex; en prenant la forme d'un crochet, ‘afbreekt en naar den wijs-vinger haaksgewijze omkruld 


en:a ls certitude q 

ére. 
„Alors on doit verser la masse dans un rafra'chjssoirs. 
ou l'abandonne jusqu'à ce que la chaleur tombe de 


ue la cuisson du sirop est com- 


9, 


quatre-vingt-dix à trente ou trente-cinq degrés. Quand) derd is van negentig tot op vijf-en-dertig grade 


heeft men de zekerheid, dat. de bakkin 
volkomen is. ; 

Alsdan, moer men. de. matsa in -een’ verkoelba 
ten; men laat dezelve staan, tot dat de warmte 


g- van de siroop. 


4 
kafgie- 
vermin= 
nun; wan- 


ile est descentdue à ce terme, on agite un peu cette| neer dezelve op dit.punt is,,roert-mendeze massa, wel- 
masse, qui offre déjà des marques sensibles de grena- ke reeds de zichtbare ‚kenteekgnen. van korreling deet 
pe, et dn la coule aussicôt dans des -cônes ou formes. zien, een-weinigom, en‚mengiet gezelve dadelijk in kee: 
de terre légerement humeâées, dont l'ouverture infé-| gels of aardevormen, die een weinig vachtig zijn gemaaks , 


gieure a éré bouchrée avec soin. 
Après le refroidissement et la eristallisation com- 


en waarvan de uaauwste. opening zorgvuldig is gestopt. 
Na de verkoeling en de volkomen kristalligëring vànge, - 


pléte du sucre dans les cônee,. on debouche leur ou-! suiker,.in de kegels, opent men derzelver. naauwe.ope- 


verture inférieure pour donner issue à la melasse, et! ning, om de meiassete.laten uitloopen,‚;en. mie 
Yon a ainsi du sucre brut ou moscouade, qu'il est) dus ruwe suiker of moscouade verkregen, 
aisé-de blanchir per le terrage, -d'aprês le. procédé des | makkelijk is, door de: rafinering, op 
| nadeurs, te bleeken.… i 


zafneurs. 
signed. 


B eri de empire, Chevalier de la légion-d'honneur,: 


BON MATIN,. 
rue d'Enfer, no 76: 
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ëitmegsieurs les ministres: du culte: réformé de ce dé« 
KaFanl ont. touché sur l'année.181o.er ântérieure- 


éfet du département de la Frise, porte à la connaissan-! van het departement Vriesland, brengt, 


die het ge-… 

‚de- wijze der-tais- 
Bon maren vic 

straat d'Enfer, no.' 16 bd 


î (get) 





Derrijks-baron’, ridder van herlegioen vameer, prefekt: 
ni î Ú deze, “ter. 
kerinisse der Heeren prêdikanten der: hervortiden, in. 
dit departement »: welke, over. den jare iso, en vroe 


ment da trésor, public , oe traitement,Connu sous, 
Tes noms de suppiétie, déficit, ou sous. quelque:autre dé+ 
momination que ce soit, comme, aussi des indemnités à 
raison des enfans (kindergelden), qu'ils peuvent eux-mê- 
ries „ou par des fondés-de-pouvoir, recevoir mardi le 14 
du courantet les jours suivans, exceptéles dimanches , 
de ro heures jusqu'à midi, et sans frais, des man- 
dats. dépêchés à lear profit, provisoirement à raison 
du qua t de ce qui leur est dû sur l'année 1ê1r , chez 
le chef de-bureau GC. Walker, à l'hôtel de préfecture, 
et lesquels mandats sont payables, lavant- midi, au 
bureau de M. Y. K. Teitsma, receveur-général du dé- 
partem@nte, ® een 
a. : Ir 
Le prefer de la Frise, 
J. G. VERSTOLK, 
se ze - PARIS. Ze 6 Juillet. … 

Ss. M. a décrété le rs juin que les révocations, soit 
‚des procurations, soit des testamens , jouiront de lex- 
teption accordée par les zer et 2e alinda de Varticle23 
de la loi du 13 brumaire an 7, sur letimbre. Encon- 
séquence, elles pourront être faites et expédiées surla 
même feuille que ces aes 


‚Leeuwarde, le 9 juillet 181 


; Yournal de Paris.) 
MINISTERE: De La MARINE. 

: Les marins de l'arrondissement de Hollande sont pré- 
venus qu’il sera procédé, le zer septembre prochain, 
à Amsterdam, aux examens preperits par les réglemens 
pour le concours aux grades d'depirant de 1re et de ze 


ADMINISTRATION pes DROITS RÉUNIS. 
keten AVIS. 

. Zuee lettres et les paquers 
Hp et ae de bienfksance, destinés à cette ad- 
=mainistration, doiveat êcre adressés diredtement à M. le 
conseiller-d’étac direBteur-général des droits réunis; 
faute de quoi lesdices lettres et paquets ne sont pas 
r@tirés et resteunt au rebut. 
E XT E Rt 
3 U A È 
PRAGUE, Se 23 Ywir. 
. On annonce que S. M. V'Impératrice de France par- 
tira d'ici le go. 
dra Ie zer juillet à Carlstad, d'où elle repartira le ‘4 
pour aller coucher à Egra; S.M. en partira le 5, cou- 
cherä à Bamberg, et artivera le lendemain à Wurtz- 
bourg. : : 


(Moniteur) 
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Le 19, LL. MM. H., ainsi que les princes et prin- 


te) a 
ger, venige traktements-betaling uit- des. eijks-kazsen, :Ì 



















relatifs aux droits réunis, | 


jbut blijven: 


8. M. Couchera à Schoenhof, se ren-: 


Ri 





het zij onder de benamingen vansuppletie, deficit, of, 
onder welke andere benaming ook, als mede zoogen 
naamde kindergelden, genoten hebben, dat door heg 


zelven, of door daartoe door hen gemagtigde personen, 
bij den chef -de- bureau C. Walker, ten burele van de, 
prefekture, op dingsdag den 14 dezer maand en vol- 
gende dagen, uitgenomen de zondagen, des voormide 
dags van tiën tot twaalf uren, kosteloos, kunnen wor 
den geligt mandaten „ ten kunnen behoeve gedepecheerd, 


tien over den,jare 1811; eú, des voormiddags betaal. 
baar ten kantore van den heer ontvangerrgeneraal J.A, 
Teitsma, te Leeuwarden. ° u 
Leeuwarden, den 9 julij 1812, - Endre 3 ai 
De prefekt van Vriesland, 
zi J.. G. VvE BRSTE-OL Ke, 
Z. M. heeft den rsden junij gedecreteerd,. dat de heer, 
roepingen, het zij van volmagten, her. zij van testas, 
menten, genot zullen hebben van.de vrijstelling, vers. 
leend bij de iste en ade alineas vanart. 23 der wer van, 
den 13 brumaire 7de jaar, op het zegel, Dienvolgens. 
zullen dezelve mogen worden gesteld en geschreven. op, 
etzelfde blad van deze akten. CJvurnal.de; Paris.) 
MINISTERIE vaN MARINE, 
De zeelieden van het arrondissement Hòllagd worden, 
verwittigd, dat,denisten september aanstaande, t6 Ammo 


sterdam zullen gehouden worden de examens, vaorgep, 


schreven bij de reglementen voor de mededinging - naa 
de graden van aspirant van de iste en vande adeklass®,, 
Oe CMenitear.) 
ADMINISTRATIE ER VEREENIGDE REGTEN. 
n . BERIGT ze 
De brieven en pakketten , betreffenderde :vereenigdes 
regten, tabak en oétrooijen van weldadigheid, voor de- 
ze administratie bestemd, moeten regsstsegks zap „den 
heer staatsraad diredteur-generaal vande verêenigds reg, 
ten worden gezonden ; bij gebreke waarvan, at, fd 


_ 


hi 


$ 


provisioneel ten bedrage vaneen vierde hunaer preten- … 


brieven en pakketten giet worden afgehaald maarin re=: 


NDSCHE BERÍGTEN, 


BULTENLAN | 
| H OE M B :Ne 


B 0 1 

id PRAAG , dert aa Fanij.- — :: EE: 
Men meldt, dat H. M. de Keizerin van Frankrijkden: 
zosten van hier zal vertrekken. H. M. zal te Schönhef: 
vernachten , zich derr rsten julij naar Kartsbad: begê ver, 
van waar hoogstdezelve den yden zal vertrekken, om re, 
Egra tegaan slapen; H. M. zal den sden vàn daarop 
reis gaan, te Bamberg overnachten en den volgenbs, 
dag te Wurtzburg aankomen. Ee 
Den 19 deden HH. KK. MM. alsmede. des vorsten ea, 


cesses qui se trouvent ici, firent une promen&de en!vorstinnen, die zich alhier bevindérn , eène ‘wandeling: 


“voitare dans les beaux environs de la ville neuve,’ et 


visittrent entr’aucres endrotets remarquabies, ceux qui; 


rappeleat des éudnemens milicaites du siccle dernier, 


particutjdeemene celui où le feldemaréchal prussien- 


chpverin. mourut d'une imaniêre glorfeuse près de 
Stierboholk, à la barsille du 6 mai 1757. 
EN en ì …_ _ CMoniteur.)- 
“LC SCHOUWBURG TE LEEUWARDEN. 
DINGSDA ;. dea, 14 jwlij 18ra. ONTROUW EN VER- 
GEVING , origingel, tooneelspel , waarin de heer 
Cc. Y. B: van Hunswyk, voor deszelfg tweede début, de 
rol.van, Wasterhurst zal vervulien, gevolgd van ecn 
GRDON' DIVERTISSEMENT , hetwelk Hoor het BALLES 


van Aén dmsgérdagmschen schogwberg, zal worden uif 
CHN ELEEUWARDE chez DR. EMEDING 


gevoerd. 


heer. P. Greive, oiede, nonit verkeatde, 


met rijtuig, in-de schoonste ommestréken van ade mier 
we stad, en bezochten onder anderen aanmerkelijk 
plaatsen, diegenen, welke de krijgsgebeurtenissen, vaê, 
de voorgaande eeuw re binnen brengen, voornamelijk 
die, alwaar de pruissische veldmaarschalk Schwèrin op, 


„eene roemrijke wijze, nabij Stierboholl, inden veldslag; 
_\van den G:mei 1787 






‚ snêuvélde. 


ú 


" (Monier). 7 
) E —ER 

WOENSDAG 16 jelij. AMELIA FABRICUUS, of DELFT 
DOOR, BUSSRUID VERWO ST in den jars 1654; origin 
neel treurspel, door 4, Luusjes Pz,, nooit alhier ver- 


ER BLAJSQT sof DE 2 
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toond; gevolgd. van, ANT BE 
GERIN ba WIG, kowijek valet oankunipts. 
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